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, WIir bringen ausgezeichnete Weine und
andere Spezialitaten aus der Toskana zu
Innen nach Hause.”

DER TREFFPUNKT FUR WEINLIEBHABER
DER TOSKANA

Wir sind kein klassischer Onlinehandel mit aufwendiger Logistik und Lagerhaltung,
sondern liefern an unsere TOSCAVINO-Freunde zu festgelegten Terminen im Jahr.
Unsere Produkte kommen von kleinen ausgesuchten Weingitern und Manufakturen
mit hoher Qualitat und Auszeichnungen, die wir personlich kennen.

Sie erhalten bei uns Weine und Spezialitaten, die es sonst meist nur vor Ort beim
Erzeuger zu kaufen gibt.

Es besteht keine Kaufverpflichtung und kein Abo-Zwang.




100% TOSKANA

Uber TOSCAVINO

Mit ein paar Kisten leckeren Wein fiir uns und unsere Freunde in Rottweil hat
alles angefangen.

Die besondere Qualitat und der Uberraschungsmoment beim ersten Probieren
unserer mitgebrachten Weine und Spezialitaten taten ihr Ubriges. Und so wuchs
die Zahl der Liebhaber und TOSCAVINO-Freunde im Laufe der Jahre und damit
die Zahl der Anfragen.

Um die Bestellungen einfacher abwickeln zu kénnen und die Weine und
Spezialitdten auf Wunsch noch mehr TOSCAVINO-Freunden in ganz
Deutschland zuganglich zu machen, haben wir TOSCAVINO gegrindet.

Wir bieten unseren TOSCAVINO-Freunden hier nur Produkte an, von denen wir
personlich Uberzeugt sind, persdnlich probiert haben und mit guten Gewissen
unseren Freunden weiterempfehlen.




Azienda Vitivinicola di Enrico Corsi

La Cura, im Besitz von Enrico Corsi, ist ein junges und dynamisches Weingut,
dass sich entlang der Tyrrhenischen Kiste der toskanischen Maremma befindet.

Die Rebflachen erstrecken sich Gber 12 Hektar und befinden sich im Herzen des
DOC-Weinanbaugebietes Monteregio di Massa Marittima, in einem
Gebietsstreifen bekannt als “Erzhaltige Hugel”. Die wichtigsten angebauten
Rebsorten sind Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot,
Syrah, Ansonica, Vermentino, Malvasia, Trebbiano und Chardonnay. LA CURA
setzt auf eine 0kologische Bewirtschaftung der Erde und der Reben, die von der
Universitat Pisa koordiniert wird, die zugleich der wichtigste technische Partner
des Weinbetriebs ist.

Im Jahr 2001 wurde der Merlot La Cura auf den Markt gebracht, einer der
Flagschiffe des Weingutes von Enrico Corsi, der von Anbeginn unter den
anderen Weinen dieser Sorte herausragte.




Die Weine der Azienda Vitivinicola LA CURA

Falco Pescatore DOC Bio

Rebsorten: Vermentino

Alkohol: 14,5 % Vol

Farbe: Hellgelb mit einem Hauch von ins Grinliche spielenden
Reflexen

Duft: Nach reifer Melone und weil3em Pfirsich, gefolgt von
zarten Noten und einer nach und nach im Wein aufzeigenden
mineralischen Komponente.

Geschmack: Am Gaumen ist er zart, nicht allzu voluminés,
aber vollmundig und weich. Eine angenehme S&ure
unterstreicht die Frische.

Speiseempfehlungen: Hervorragend geeignet als Aperitif und
sehr vielseitig einsetzbar bei gemischten Antipasti, Salaten und
Nudelgerichten mit leichten Saucen oder mit Fisch.

Optimale Serviertemperatur: 4°C-10°

Trinus IGT Bio

Rebsorten: Chardonnay, Vermentino, Malvasia

Alkohol: 13,5 % Vol

Farbe: Gelb mit leuchtend griinen Reflexen

Duft: Pfirsich, Vanillecreme und Haselnissen.

Geschmack: Das Holz ist in seiner Note zurlickhaltend, aber gut
ausgewogen. Seine Ausgewogenheit ist durch die angenehme
Saure, die vollmundige

Frische und das ausgepragte Aroma gepragt.

Speiseempfehlungen: Ideal zu einer frisch gefischten, auf dem
Grill zubereiteten Zahnbrasse.

Optimale Serviertemperatur: 4°-10°

Arcipelago DOC Rosé

Rebsorten: Merlot

Alkohol: 13,0 % Vol.

Farbe: Klarer, leuchtender Rosa-Farbton, der an die Farbe einer
Zwiebelschale erinnert

Duft: Duft von kleinen roten Beeren mit tendenziell mineralischen
Noten.

Geschmack: Frische im Vordergrund, die die geschmackliche
Reihenfolge begleitet, die mit der typischen, faszinierenden
salzigen Note endet.

Speiseempfehlungen: Hervorragend zu jedem Snack an einem
Sommernachmittag. Sehr geeignet auch zu Meeresfriichten und
frittiertem Gemiuse, Tempura oder Sushi.

Optimale Serviertemperatur: 5°-10°



Die Weine der Azienda Vitivinicola LA CURA

Cavaliere d’ltalia DOC

Rebsorten: Sangiovese

Alkohol: 13,5% Vol

Farbe: Transparentes Rubinrot

Duft: An der Nase Duftnoten von kleinen roten Friichten, wie
Erdbeeren und Kirschen, und von Fruchtbonbons.
Geschmack: Am Gaumen wirzig und fast scharf, eher durch
die Frische als durch die Konzentration.

Speiseempfehlungen: Zur taglichen Verwendung, geeignet
sowohl zur Begleitung von leichten Fleisch- und
Gemusegerichten als auch zu Fisch, der nur sehr kurz
gedinstet wird.

Optimale Serviertemperatur: 18°C

ColleBruno DOC

Rebsorten: Sangiovese, Cabernet Sauvignon

Alkohol: 13,5% Vol

Farbe: Rubinrot mit Weichselkirschennuancen

Duft: An der Nase Duftnoten von kleinen roten Friichten, wie
Erdbeeren und Kirschen, und von Fruchtbonbons.
Geschmack: Am Gaumen wirzig und lang, eher durch die
Frische als durch die Konzentration.

Speiseempfehlungen: Hervorragend geeignet zu gegrilltem
Fleisch und Saucen.

Optimale Serviertemperatur: 18°C

BrecceRosse DOC

Rebsorten Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot

Alkohol 14,0 % Vol

Farbe: Rubinrot mit klaren purpurfarbenen Nuancen

Duft: Explosive Duftnoten von Kakao, Tabak und frischem Obst
an der Nase. Ein Hauch von balsamischen, an Minze erinnernde
Noten.

Geschmack: Gut ausgereifte nicht adstringierende Tannine
verschmelzen mit einer frischen Alkoholstruktur und einer gut
ausbalancierten Tanninhaltigkeit.

Speiseempfehlungen: Hervorragend geeignet zu gegrilltem
Fleisch. Seine nattirliche sii3e Note passt perfekt zu Saucen.

Optimale Serviertemperatur: 18°C



Die Weine der Azienda Vitivinicola LA CURA

Merlot DOC

Rebsorten: Merlot

Alkohol:14,5 % Vol.

Farbe: Kompakte rubinrote Farbe

Duft: An der Nase feine Anklange von schwarzen
Johannisbeeren, reifen Pflaumen und kandierten Veilchen. Ein
Hauch von balsamischen Noten von Krautern.

Geschmack: Am Gaumen reich, dicht gewoben und vibrierend.
Die Tannine sind zahm und im Abgang ist dieser Merlot endlos
lang.

Speiseempfehlungen: Rassiger und entschiedener Wein, den
man auch auRRerhalb der Mahlzeiten geniel3en kann, oder mit
dem man ebenso kréftige und charaktervolle Gerichte begleiten
kann, wie Schmorbraten oder Wild. Die vegetarische Variante
sieht ihn als Begleiter von gegrilltem Radicchio mit gereiftem
Kase oder gebratenen, beinah karamellisierten Zwiebeln.

Optimale Serviertemperatur: 18°C

CabernetS DOC

Rebsorten: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

Alkohol: 14,5 % Vol.

Farbe: Intensives Rubinrot

Duft: Kombinierte Diifte von Gewirzen, Sauerkirschen,
Krauternoten, balsamischen und saurehaltigen Noten
Geschmack: Vollmundiger und lebhafter Geschmack, gut
strukturierte, dichte und tiefe Tannine. Elegant und harmonisch.

Optimale Serviertemperatur: 16 — 18°C

Calwemt

Vedetta DOC

Rebsorten: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

Alkohol: 14,5% Vol

Farbe: Konzentrierte rubinrote Farbe

Duft: An der Nase klarer Duft von Waldbeeren, abgerundet von
Gewidrznoten und der Spur einer Eisennote.

Geschmack: Am Gaumen ist der Wein vollmundig, erfullend und
energisch. Bemerkenswerte Struktur durch die tiefen und gereiften
Tanninen. Lang und angenehm im Abgang, harmonisch in seiner
Konzentration und Eleganz.

Speiseempfehlungen: Intensiver Wein, den man auch aufRerhalb
der Mahlzeiten geniefRen kann, oder mit dem man ebenso kréftige
und charaktervolle Gerichte begleiten kann, wie Schmorbraten oder
Wild. Die vegetarische Variante sieht ihn als Begleiter von
gegrilltem Radicchio mit gereiftem Kase oder gebratenen, beinah
karamellisierten Zwiebeln.

Optimale Serviertemperatur: 18°C



ia MOTTAALBERTO

Azienda Agra

AZIENDA AGRARIA

MOI'TA

Seit 1987 leitet die Familie Motta den Betrieb auf der Farm La Tartaruga. Das
Landgut liegt in einer herrlichen Lage zwischen den Higeln von Argentiera,
10 km sudlich von Grosseto, gegenuber dem Toskana Maremma-Park.

Die Familie Motta verwenden auf ihrem Land landwirtschaftliche Methoden, die
mit der Umwelt in Einklang stehen. Das einzigartige Mikroklima, der Einfluf3 von
Sonne und Wind und die Beschaffenheit des Bodens in Verbindung mit einem
herausragenden personlichen Engagement, gewahrleisten authentische
Produkte zu produzieren und zu erhalten.
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Die Weine der Azienda Agraria MOTTAALBERTO

Alberto Motta Bianco DOC Bio
Rebsorten: Chardonnay 70%, Sauvignon 30%
Alkohol: 13% Vol

Optimale Serviertemperatur: 10°-12°

ANSONICA DOC 2019 BIO

Rebsorten: Ansonica 100%

Alkohol: 13% Vol

Farbe: Strohgelb

Duft: exotische Friichte, mediterrane Krauter, balsamische Noten
Geschmack: weich, herzhaft

Speiseempfehlungen: Fisch, Sushi und Schalentiere, Gemuse,
Suppen.

Optimale Serviertemperatur: 10°-12°

Alberto Motta Rosato IGT TOSCANA 2020 BIO
Rebsorten: Sangiovese 70%, Ciliegiolo 30%

Alkohol: 12,5% Vol

Farbe: weiches Rosa mit Lachstonen

Duft: intensives, komplexes Bouquet, fruchtig und Mineral-Aroma
Geschmack: frisch, ausgewogen und saftg mit einem langen
Abgang

Speiseempfehlungen: passt gut zu Sushi, gegrilltem Fisch und
weif3em Fleisch, Gemusegerichte, perfekt mit Pizza

Optimale Serviertemperatur: 12°-14°




Die Weine der Azienda Agraria MOTTAALBERTO

Ciliegiolo DOC Bio

Rebsorten: 100% Ciliegiolo

Alkohol: 13,5% Vol

Farbe: Tiefes Rubinrot mit violetten Reflexen.

Duft: Am Anfang ist sein aromatisches Profil in einer
eigentiimlichen Torfnote eingewickelt, wird dann aber vollstéandig
mit den schdnsten roten Friichten gefullt: Erdbeere, Himbeere und
naturlich Kirsche ...

Geschmack: Im Mund fuhlt sich der Wein weich und saftig an, mit
einer Saure, die perfekt mit der umfassenden Struktur und einer
ausgezeichneten Geruchs- und Geschmacksharmonie mit einem
bitteren Ende harmoniert.

Speiseempfehlungen: Gerichte, die reich an Diften und nicht zu
fett sind, wie aromatischer Aufschnitt (zB Finocchiona), Pasta mit
Fleischsaucen, mittel alter Kdse und geschmortem roten Fleisch.
Optimale Serviertemperatur: 16°-18°

Morellino Di Scansano DOCG Bio

Rebsorten: 95% Sangiovese, 5% Alicante Bouschet
Alkohol: 14% Vol

Farbe: Mittlerer rubinroter Farbton mit orangen Reflexen

Duft: Angenehm wirzige und krauterige Noten.

Geschmack: Im Mund wirkt er ziemlich dicht, mit einem guten
Kdrper und einer ausgewogenen Saure, mit wahrnehmbaren,
aber kontrollierten Tanninen. Gute Persistenz, ebenso zwei fur
die fruchtig-wirzigen Geruchsempfindungen. Es schliel3t mit
einem leicht bitteren Nachgeschmack.

Speiseempfehlungen: Von den reichen toskanischen Suppen
bis zum Braten passt dieser Wein perfekt zu Pappardelle mit
Wildschweinragout, mittelaltem Schafskase und Gerichte die
nicht gegrillt werden.

Optimale Serviertemperatur: 16°-20°

Morellino Di Scansano Riserva DOCG
Rebsorten: 100% Sangiovese

Alkohol: 14% Vol

Farbe: Tiefe Granatfarbe mit orangen Reflexen

Duft: Das aromatische Profil dieses Weines ist intensiv und gut
ausgedruckt, ausgewogen zwischen reichen fruchtigen Diften
(Rot- und Schwarzkirsche) und den stiRen und wiirzigen
Nuancen von der Eiche

Geschmack: Der Wein kommt mit dichten Tanninen in den
Mund, aber auch mit einer guten Weichheit verbunden mit der
richtigen Saure. Lange aromatische Bestandigkeit von Aromen
wie Tabak, Kaffee und Obst in Alkohol.

Speiseempfehlungen: anspruchsvollste Gerichte sowie gereifter
Schafskase, wirzige Kasesorten und von Fasanenbraten bis
Wildschwein.

Optimale Serviertemperatur: 18°-20°




P it Azienda Agricola Valentini

Die Familie Giovanni Valentini hat seit 5 Generationen eine starke
Verbindung zur Landwirtschaft. Heute betreibt Giovanni Valentini mit
seinem Sohn und seiner Tochter die Produktion von Wein und Ol und den
Hof mit den Ferienwohnungen.

Der Hof liegt in der Region Massa Marittima, von den Hiigeln des DOC
Monteregio umgeben. Die Familie Valentini hat mit inren Weinen
bedeutende Auszeichnungen und Preise in ganz Europa gewonnen und
konnen daher sehr stolz auf ihre Produkte sein.




Die Weine der Azienda Agricola Valentini

Vermentino DOC

Rebsorten: Vermentino 100%

Alkohol: 12,50% Vol

Farbe: Strohgelb mit griinlichen Reflexen

Duft: In der Nase ausgepragte blumig-fruchtige Aromen von
weil3en Frichten.

Geschmack: Am Gaumen spirt man ein angenehmes
Gleichgewicht zwischen Frische, mineralischen Noten und
Wirze.

Speiseempfehlungen: Ein idealer Wein fiir Fischgerichte,
aber auch bestens zu weiRem Fleisch geeignet, sowohl im
Rohr gebraten, gegrillt oder am Rost zubereitet.

Optimale Serviertemperatur: 10°-12°

Sangiovese IGT

Rebsorten: 100% Sangiovese

Alkohol: 12,50% Vol

Farbe: Rubinrot

Duft: Fruchtig und intensiv nach nach reifen roten Friichten, mit
markantem, gut integrierten Duft von Vanille.

Geschmack: Geschmeidig, frisch, umschmeichelnd, intensiv und
anhaltend

Speiseempfehlung: Perfekter Begleiter flr zahlreiche
toskanische Spezialitaten, angefangen von Crostini und
Aufschnitt tber Nudelgerichte mit Tomaten oder Fleischsugo bis
zu rotem Fleisch am Rost und gegrilltem Gemise.

Optimale Serviertemperatur: 16°-18°

Monteregio DOC

Rebsorten: 80% Sangiovese, 10% Merlot und 10% Cabernet
Sauvignon

Alkohol: 12,50% Vol

Farbe: Intensives Rubinrot

Duft: In der Nase Anklang von reifen roten Friichten mit
Vanillenoten aus der Verfeinerung in Holz.

Geschmack: Vollmundig, ausgewogen und anhaltend im
Abgang, mit einem feinen Hauch von Holz.

Speiseempfehlungen: Idealer Begleiter zu Wurstwaren, rotem
Fleisch am Grill oder gebraten.

Optimale Serviertemperatur: 16°-18°



Die Weine der Azienda Agricola Valentini

Vivoli Monteregio di Massa Marittima
Rebsorten: 95% Sangiovese, 5% Merlot

Alkohol: 14 % Vol

Farbe: Besonders intensives Rubinrot

Duft: In der Nase intensiv, anhaltend und aufrichtig. Entwickelt
Noten von Leder, Tabak, Gewtlrzen und erinnert an den
fruchtigen Duft reifer roter Friichte.

Geschmack: Vollmundig und intensiv, mit angenehmem
Gleichgewicht zwischen Alkohol, S&ure und Tanninen.

Speiseempfehlungen: Passt perfekt zu Nudelgerichten mit
Tomatensauce, elegant mit Fleischgerichten vom Grill oder
Rost sowie mit Wildgerichten. Eleganter Begleiter von mittel-
bis langgereiftem K&se.

Optimale Serviertemperatur: 16°-18°

Atunis IGT

Rebsorten: Merlot

Alkohol: 14,50% Vol

Farbe: Besonders intensiver violett-roter Farbton

Duft: Intensiv, mit eindeutigen Noten von Kirsche, Sauerkirsche,
Konfitlire aus roten Friichten und einem zarten Hauch von
Vanille.

Geschmack: Die bemerkenswerte Struktur und das vollmundige,
anhaltende Aroma verleihen ihm besondere Geschmeidigkeit und
ein groRRes Gleichgewicht.

Speiseempfehlungen: Passt gut zu Gerichten mit kraftigem
Geschmack wie Schmorbraten aus rotem Fleisch, Wild und
gereiftem Kase.

Optimale Serviertemperatur: 16°-18°

Crebesco IGT

Rebsorten: 40% Sangiovese, 40% Merlot und 20% Syrah
Alkohol: 14,50% Vol

Farbe: Der Crebesco besticht durch seinen prachtigen
intensiven Farbton mit ebenfalls violetten Reflexen

Duft: In der Nase sehr komplex, mit intensiven Noten reifer
roter Frichte. Diese Diifte sind perfekt in die siiRen Barrique-
Noten integriert.

Geschmack: Neben seinen typischen Eigenschaften des
Sangiovese — wurzig und lang im Abgang — ist dieser Wein
optimal strukturiert und héchst harmonisch.

Speiseempfehlungen: Passt gut zu Gerichten mit kraftigem
Geschmack wie Schmorbraten aus rotem Fleisch, Wild und
gereiftem Kase.

Optimale Serviertemperatur: 16°-18°



Die Weine der Azienda Agricola Valentini

VAGENTINY
{
|

Aule IGT

Rebsorten: 60% Sangiovese, 40% Malvasia Nero

Alkohol: 15% Vol

Farbe: Aule erfreut durch sein wunderbares Farbspiel mit
rubinroten, leicht ins Violette Ubergreifenden Ténen von
undurchdringlicher Intensitét.

Duft: In der Nase aufRerst komplex, mit intensiven Noten reifer
roter Frichte, Konfitire und Gewdrze, die sich perfektin die fur
Barrique typischen Vanillenoten integrieren.

Geschmack: Am Gaumen intensiv, elegant und lang
anhaltend, mit nicht aufdringlicher, ausgeglichener SiuRe.

Speiseempfehlungen: Eleganter Begleiter zu gereiftem Kéase
und Blauschimmelkése. Bestens auch zum Dessert zu reichen.

Optimale Serviertemperatur: 14°-16°




AZIENDA VITIVINCOLALE GRASCETE

BOLGHERI

Le Grascete ist ein junges familiengefiuihrtes Weingut und liegt in Bolgheri in
unmittelbarer Nachbarschaft des Sassicaia und des Weinguts Ornellaia.

Das Weingut, das ein reiner Familienbetrieb ist, hat zwar kein biologisches
Siegel, jedoch benutzt Paolo Valagussa all seine Kenntnisse dazu, um so weit
wie mdglich den Einsatz von Chemie zu vermeiden.

Er und seine Familie arbeiten im Glauben an den Respekt flir ein natirliches
Gleichgewicht und an der Notwendigkeit, der Natur ihren freien Lauf zu lassen.
Die hingebungsvolle Arbeit der Familie bringen einzigartige Weine in kleinen
Mengen hervor, die in ihnrem Charakter die geographische Lage und das Klima
der Toskana in ausgezeichneter Qualitat ihrer Jahrgange wiederspiegeln.

R N T e
Ll -«\r:ﬁ:r" v 'nﬁ:ﬁ'ﬁi:r%im



Die Weine der Azienda Vitivincola Le Grascete & -

Grale DOC Bolgheri

Rebsorten: Cabernet Sauvignon 33%, Merlot 33%, Sangiovese
33%

Alkohol: 13,00% Vol

Farbe: Rubinrot

Duft: In der Nase sticht die aromatische Komponente des
Cabernets Sauvignon hervor, der die Nase mit Noten von
schwarzen Beeren, Paprika, frisch geschnittenem Gras und
wilden Beeren leicht und angenehm kitzelt.

Geschmack: Am Gaumen ist es durch Finesse und Harmonie
gezeichnet. Fruchtige Aromen von Heidelbeer- und
Brombeerkonfitlire, Johannisbrotbaumfriichten, schwarzen
Pfefferkdrnern, Wacholder und Lakritze, unterstiitzt von einer
ausgewogenen Wirze und Frische.

@ U Speiseempfehlungen: Gut geeignet zu jedem Gericht

Optimale Serviertemperatur: 18°-20°C

Antero DOC Bolgheri Superiore

Rebsorten: Merlot

Alkohol: 14,00% Vol

Farbe: Intensiv roter Farbton mit violetten Reflexen.

Duft: Fruchtiger Duft mit Noten von kleinen roten und schwarzen
Friichten sowie von Gewdrzen.

Geschmack: Geschmeidig, ausgeglichen, breitgefachert und mit
einer guten Struktur.

Speiseempfehlungen: Begleitet ideal Wurstwaren und Kase.
Passt sehr gut zu Gerichten mit bemerkenswerter Struktur, wie
Nudelgerichten mit Wild und Gerichten mit rotem Fleisch.

Optimale Serviertemperatur: 18°-20°C

Le Grascete DOC Bolgheri Superiore

Rebsorten: Cabernet Sauvignon 70%, Cabernet Franc 30%
Alkohol: 14,00% Vol

Farbe: Granatrote Farbe

Duft: Ein reiches fruchtiges Bouquet von Brombeeren, Veilchen,
Lakritze und schwarzem Pfeffer.

Geschmack: Der Geschmack ist harmonisch und mit
faszinierenden Tanninen. Ein langer und angenehmer Abgang
durchs eine elegante und raffinierte Struktur.

Speiseempfehlungen: Ideal zu schmackhaften Gerichten und
perfekt mit allen Arten von Fleisch.

Optimale Serviertemperatur: 18°-20°C



Die Geschichte der Familie Galli und Caprareccia beginnt in den 30er Jahren.

Die Familie von Emilio und Maria Galli lie3 sich im Februar 1933 in "Caprareccia”
nieder.

Die ganze Familie arbeitete Anfang der 60er Jahre als Pachter, und 1961 kauften
Carlino Galli und Beppina mit ihren S6hnen den Hof und setzten die Aktivitaten
der Winzer und Erzeuger fort.

Bis in die spaten 80er Jahre arbeiteten die S6hne aul3erhalb des Unternehmens,
aber dann, getrieben von dem Wunsch, zu den Urspringen zurtickzukehren,
hatten sie die Idee der Farm und im August 1992 wurde dieses neue
Unternehmen geboren.

Nach mehr als einem halben Jahrhundert Erfahrung im Weinanbau und in der
Weinherstellung wurde 1999 das neue, viel grol3ere Weingut gebaut, um einen
neuen Wein herauszubringen, unser Flaggschiff, den "Mastremilio".

Eine Reise durch mehr als 80 Jahre und eine Familie, die 4 Generationen
Leidenschatft fur das Gute und Aufrichtige zu ihrem Lebensinhalt macht.




Die Weine der Villa Caprareccia

Alighino IGT

Rebsorten: Vermentino 100%

Alkohol: 13,4% Vol

Farbe: Brillantes Strohgelb mit griinlichen Reflexen.

Duft: Nase mit sortenreinen fruchtigen Noten wie Grapefruit und
tropische Friichte, Papaya und reife Ananas. Leichte Noten von
officinal Krautern, Salbei und Thymian, intensiven mineralischen
Charakter in der Tiefe.

Geschmack: Am Gaumen zeigt sich die tppige Frische, die
durch die Rundheit des Geschmacks mit einer ausgepragten
Mineralitat, die typisch flr die Mittelmeergebiete ist, ausgeglichen
wird.

Speiseempfehlungen: Ideal als Aperitif und gepaart mit allen
Fisch- und Meeresfriichtegerichten, auch die aufwendigsten und
geschmacksreichsten; weil3es Fleisch, Vorspeisen mit Gemuse
zubereitet.

Optimale Serviertemperatur: Nicht weniger als 10°C.

Bulla Galli IGT

Farbe: Brillantes Strohgelb mit grinlichen Reflexen.

Duft: Der Geruch wird mit sofort Vanille und wei3er Schokolade
gewdrzt, aber auch fruchtig mit starken Noten von Zitrusfriichten
und tropischen Friichten; kleine krautige Noies von Salbeiblattern
und mit einem starken mineralischen Charakter in der Tiefe.
Geschmack: Frischer Geschmack und Saure werden durch die
Fulle und Rundheit des Geschmacks perfekt ausgeglichen und
durch elegante Gewdrze erganzt.

Speiseempfehlungen: Ideal als Aperitif und gepaart mit allen
Fisch- und Meeresfriichtegerichten, auch die aufwendigsten und
geschmacksreichsten; weil3es Fleisch, Vorspeisen mit Gemise
zubereitet.

Optimale Serviertemperatur: Nicht weniger als 10°C.



Die Weine der Villa Caprareccia

Filari Dorfino IGT

Rebsorten: Syrah 50%, Merlot 30%, Cabernet Sauvignon
20%

Alkohol: 14% Vol

Farbe: Intensiv rot und hell mit lila Reflexen

Duft: Delikater Duft von schwarzem Pfeffer und Lakritze.
Frisch fruchtig von reifen Friichten wie Himbeeren schwarze
Johannisbeeren und Zwetschgen.

Geschmack: Voller Geschmack und rund umhillend.

Optimale Serviertemperatur: 16°

Caprareccia IGT

Rebsorten: Petit Verdot 85%, Cabernet Franc 15% Alkohol:
14% Vol

Farbe: Purpurrot sehr intensiv mit violetten Reflexen

Duft: Aroma von grof3er Intensitét, mit starken Fruchtnoten und
eleganten Duften von Eukalyptus, Lakritze und Vanille.
Geschmack: Uppige Struktur, Lebhaftigkeit und starke
Ausdauer.

Speiseempfehlung: Ideal zu traditionellen toskanischen
Fleischgerichten oder als Meditationswein.

Optimale Serviertemperatur: 17°

Mastremilio IGT

Rebsorten: Cabernet Sauvignon 70%, Merlot 10%, Cabernet
Franc 10%, Petit Verdot 10%

Alkohol: 14,7% Vol

Farbe: Intensives Rot mit brillanten violetten Reflexen.

Duft: Reich an Nuancen mit einem Hauch von reifen, eleganten
balsamischen Noten und siiRe Krauter wie Vanille und schwarze
Schokolade.

Geschmack: Harmonisch andauernd

Speiseempfehlungen: Ideal zu Wild, rotes Fleisch oder einfach
zur Meditation.

Optimale Serviertemperatur: 18°



MURALIA. 14 Hektar Weinberge in Roccastrada (Grosseto), in der toskanischen
Maremma Nord.

Die Stille, die Ruhe der Landschaft und die unvergesslichen Sonnenuntergange
sind der Rahmen dieses Weingutes.

Chiara und Stefano Casali, die Gastgeber, haben sich 1997 in die Maremma
verliebt und diese Liebe in das Abenteuer ihres Lebens verwandelt. Mit einer
genauen ldee: einen Wein herzustellen, der mit Einfachheit ein Geschenk der
Erde interpretiert.

MURALIA basiert auf Leidenschaft, Wissen und Respekt vor alten und konkreten
Werten.

Das Symbol, das als Firmenlogo gewéhlt wurde, wurde von den Sumerern
ubernommen, die dieser Figur die Bedeutung von "Hand" zugeschrieben hatten:
Mit der Hand begruf3t und begrif3t man, und mit der Hand bearbeitet man das
Land, die Traube wird geerntet und bringt sie von der Erde zum Glas.
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Die Weine vom Weingut MURALIA

Chiaraluna IGP

Rebsorten: Viognier 100%

Alkohol: 13,5% vol

Farbe: Strohgelb

Duft: Verlockend in der Nase, prasentiert er sich intensiv mit
warmen und fast tropischen Wogen. Eindeutige Noten kandierter
Zitrusfriichten, sowie Tortencreme und weil3er Pfeffer.
Geschmack: Im Geschmack entschlossen, zeigt gutes Volumen
und klare Wiirze. Geschmackvoll und von guter Lange.
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MERALLA

chiaraluni

Corbizzo IGP

Rebsorten: Syrah 100%

Alkohol: 13,5% Vol

Farbe: Erdbeerrot

Duft: In der Nase ist er verspielt mit wertvollen Texturen von
Walderdbeeren, Rosenblattern und Milchschokolade.
Geschmack: Im Mund ist er stiffig in einem gelungenen
Zwiegesprach zwischen Frische und Wirze. Lang und
angenehm nachhaltig

Manolibera IGT

Rebsorten: Sangiovese 50%, Cabernet Sauvignon 25%,
Merlot 25%

Alkohol: 13,5% vol

Farbe: Dunkelrot

Duft: In der Nase betért ein Duft von frischen, saftigen roten
Frichten, abgerundet mit einer angenehmen Krauternote.
Geschmack: Am Gaumen frisch, wirzig und lebendig. Klar
und ausgewogen, leicht zu trinken.




Die Weine vom Weingut MURALIA

Muralia IGT

Rebsorten: Syrah 50%, Cabernet Sauvignon 30%,
Sangiovese 20%

Alkohol: 14,5% vol

Farbe: Dunkelrot

Duft: In der Nase betérend und verschlossen in einer
Aromakraft aus schwarzen Frichten und Pfeifentabak,
Wachholderbeeren, schwarzem Pfeffer und Myrrhe, gut
verbunden mit edlen Holznoten.

Geschmack: Der Geschmack ist vollmundig, intensiv und
bissig. Langer und anhaltender Abgang von grof3er Klasse.

Altana DOP

Rebsorten: Sangiovese 100%

Alkohol: 14% Vol

Farbe: Dunkelrot

Duft: In der Nase tiefgriindig und komplex, erinnert an
Fruchtfleisch, ein Hauch von reifen Kirschen,

Tabakblattern, Johannisbeeren- und Rhabarberkonfittire.
Geschmack: Im Mund warm und geschmeidig, aber in perfekter
Stimmigkeit mit Frische, ein Abgang mit Charakter und
Hochgenuss.

Babone DOP

Rebsorten Sangiovese 65%, Syrah 35%

Alkohol: 14% vol

Farbe: Dunkelrot

Duft: Ein gut ausgewogenes Zusammenspiel von roten
Frichten, schwarzer Lakritze und pflanzlichen Nuancen.
Geschmack: einem weichen, aber unverkennbar frischen
Hintergrund. Klar, eindeutig und leicht zu trinken.
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Fabbrica Artigiana Licruort

Die antike Likorfabrik fUr die Produktion von Jacobelli-Likdren, besteht seit mehr
als 50 Jahren und verfligt Gber ein handwerkliches Know-how, das von Antonio
an Herrn Agostino und seine Frau Elisa von Vater zu Sohn zuerst in Tivoli und
dann in Capalbio weitergegeben wurde.

Bei Jacobelli findet man kostliche Destillate, die man einmal vor Ort in dieser
einzigartigen Atmosphare geniel3en sollte.
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Die Produkte von Jacobelli Liquori

Amaro Etrusco
Alkohol: 38% Vol

Grappa Buttero
Alkohol: 40% Vol

Grappa Poggio Gufo
Alkohol: 40% Vol

Grappa di Morellino Riserva
Alkohol: 40% Vol




grofle weine

IN KLEINEN FLASCHEN

Ideal fUr AlleingenieBBer, Wenigtrinker oder als
Geschenk

Welcher Weinliebhaber kennt das nicht. Es gibt Tage, an denen mdchte man einfach nur
ein Glas Wein geniel3en. Wenn da nur nicht die Reue um die angebrochene Flasche ware.
Wer weild schon, ob der Wein am néchsten oder Gibernachsten Tag immer noch ein
Vergnugen ist und man wieder die Zeit und Mul3e fiir einen ruhigen Moment des Genusses
findet?

Wenn ihr Partner kein Weinliebhaber ist, andere Vorlieben beztiglich des Weins hat oder
Sie in einem Singlehaushalt leben.

Das lasst sich ganz einfach I6sen, indem man einen guten Wein in einer kleinen Flasche
genielt.

Wein in kleinen Flaschen ist praktisch und dazu noch ein hilbsches Geschenk. Auch fur
das Picknick im grinen oder auf der Reise konnen Sie lhren Lieblingswein mithehmen und
geniel3en.

Die kleinen Weine bei TOSCAVINO werden erst nach
Bestellung abgefillt. Damit ist gewahrleistet, dass der
Wein die gleiche Qualitat hat wie der Wein in den grof3en
Flaschen. Bei der Aufbewahrung gilt es zu beachten, dass
Wein in kleinen Flaschen etwas schneller reift.

Die Abfillung erfolgt bei TOSCAVINO mit einer
professionellen Abftllmaschine aus Italien in 0,25 |
Flaschen. Anschlie3end werden die Flaschen mit einem
Schraubverschluss und einer Schrumpfkapsel
verschlossen oder mit Wachs versiegelt. Auf dem Etikett
wird das Weingut, die Rebsorte, die Loskennzeichnung,
der Jahrgang und der Alkoholgehalt vermerkt.




grofle weine

IN KLEINEN FLASCHEN

MERLOT D.O.C.
Azienda LA CURA

Ein groR3er Merlot vom Weingut LA CURA in
kleinen Flaschen. Ein rassiger und
entschiedener Wein, den man auch
aulRerhalb der Mahlzeiten geniel3en kann.

3 Flaschen je 0,25 | in einer schwarzen
Geschenkkassette und cremefarbenen
Dekomaterial.

VEDETTA D.O.C.
Azienda LA CURA

Der Vedetta vom Weingut LA CURA ist etwas
ganz besonderes. Es werden pro Jahrgang
nur 1.000 Flaschen produziert. Der Cabernet
Sauvignon hat ein intensives, dunkles
Rubinrot und ist vollmundig, erfillend und
energisch im Geschmack.

3 Flaschen je 0,25 | in einer schwarzen
Geschenkkassette und cremefarbenen
Dekomaterial.




grofle weine

IN KLEINEN FLASCHEN

CABERNETS D.O.C.
Azienda LA CURA

Der CabernetS vom Weingut LA CURA hat
einen vollimundigen und lebhaften
Geschmack. Es werden nur 1.000 Flaschen
pro Jahr produziert.

12 Monate im Eichenfass, danach 8 Monate
in der Flasche.

3 Flaschen je 0,25 | in einer schwarzen
Geschenkkassette und cremefarbenen
Dekomaterial.

3 GRANDI
Azienda LA CURA

Drei Spitzenweine vom Weingut LA CURA In
einer Geschenkkassette.

Merlot DOC

CabernetS DOC

Vedetta DOC.

Ein ganz besonderes Genusserlebnis.

3 Flaschen je 0,25 | in einer schwarzen
Geschenkkassette und cremefarbenen
Dekomaterial.




grofle weine

IN KLEINEN FLASCHEN

4-PACK ROSSO
Azienda LA CURA

Vier Flaschen feinster Rotwein aus der
Toskana in kleinen 0,25 | Flaschen. Der Wein
wird vom Weingut LA CURA produziert und ist
sowohl fur den taglichen Genuss als auch
zum Essen bestens geeignet. Ein ideales
Geschenk, eine Aufmerksamkeit und
Mitbringsel fur einen Weinliebhaber zur
Gartenparty, Picknick, Grillfest oder zum
selbst trinken.

4 Flaschen Rotwein je 0,25 | in einen Trager

ROSSO
Azienda LA CURA

Drei Flaschen feinster Rotwein aus der
Toskana in kleinen 0,25 | Flaschen. Der Wein
wird vom Weingut LA CURA produziert und ist
sowohl fur den taglichen Genuss als auch
zum Essen bestens geeignet.

3 Flaschen je 0,25 | in einer bordeauxroten
Geschenkkassette und cremefarbenen
Dekomaterial.




Bestellungen bei TOSCAVINO

Bestellungen sind mit dem Bestellformular per Fax an die +49 711 16916109, Uber
unsere Internetseite www.toscaviono.com oder per E-Mail an info@toscavino.com
maoglich.

Nachdem wir Ihre Bestellung erhalten haben, bekommen Sie eine Bestatigung per E-
Mail, mit dem voraussichtlichen Liefertermin und der Rechnung. Bei uns kénnen Sie
per PayPal oder per Uberweisung (Vorkasse) bezahlen.

Die Lieferzeit bzw. Auslieferungstermine ersehen Sie auf unserer Internetseite
Www.toscavino.com.

Die Mindestbestellmenge betragt 6 Flaschen.

Die Versand-/Lieferkostenpauschale (Transport und Verpackung) betragt 6,00 EUR
brutto pro Paket (bis zu 12 Flaschen) in Deutschland. Ab einem Bestellwert von 100
Euro erhalten Sie die Lieferung innerhalb Deutschlands versandkostenfrei.

Fur Sendungen nach Osterreich betragt die Versand-/Lieferkostenpauschale
(Transport und Verpackung) 19 Euro brutto pro Paket (bis zu 12 Flaschen). Fur
Sendungen in die Schweiz fallt eine Versand-/Lieferkostenpauschale von 34,90 Euro
pro Paket (bis zu 12 Flaschen) an. Beachten Sie bitte, dass Sendungen in die
Schweiz grundsatzlich zoll- und mehrwertsteuerpflichtig sind.

Unsere Allgemeinen Geschéaftsbedingungen finden Sie auf unserer Internetseite unter
https://toscavino.de/agb

Die von lhnen tGbermittelten personlichen Daten wie Name, Telefon und E-Mail-
Adresse werden zum Zweck der Bestellabwicklung elektronisch gespeichert. Die
Einwilligung kdnnen Sie jederzeit widerrufen. Weiter Informationen zum Datenschutz
finden Sie in unserer Datenschutzerklarung ttps://toscavino.de/datenschutzbelehrung



Informationen zu TOSCAVINQO, den
Weingutern und den Weinen erhalten Sie

TOSCAVING

auf unserer Internetselite

www.toscavino.com

TOSCAVINO

Markus Baumeister
Lindenstr. 1

78658 Zimmern

Telefon: +49 711 16916100
Telefax: +49 711 16916109
E-Mail: info@toscavino.com
www.toscavino.com

Enoteca TOSCAVINO
Neckartalstr. 175
78628 Rottwell

Offnungszeiten:

Freitag von 17.00 bis 18.30 Uhr
Samstag von 11.00 bis 13.30 Uhr
und nach Vereinbarung
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